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3. Fozelék

Készitsen weblapot a fozelékfélék fogyasztasanak bemutatasira a kdvetkezo minta
¢s leiras szerint!

Az oldal szovegét a fozalap.txt allomanyban taldlja. A feladat megoldasahoz
sziikséges képek: spenot.jpg, spenotl.jpg, spenot2.jpg, lencse.jpg €S
kelkaposzta. jpg. A képek hasznalata soran iigyeljen arra, hogy azok a vizsgakonyv-
tar athelyezése utan is helyesen jelenjenek meg!

1. Hozzon létre egy allomanyt, amelynek neve legyen fozelek.html!

2. Az oldal hattérszine legyen AliceBlue (#FOF8FF kodu szin) és a szdvegszin
DarkSlateGray (#2F4F4F kodu szin)!

3. A bongészo keretén megjelen cim szovege is ,,F zelék” legyen!

4. A szoveget a fozalap. txt dllomanybol masolja at, €s a szovegtordelést allitsa be a min-
tanak megfeleléen!

5. A cim egy egysoros €s haromoszlopos, 900 képpont széles, szegély nélkiili tablazattal
késziiljon! A cellakozt és cellamargot allitsa O-ra a tablazat Gsszes cellajara!l Az elso é€s
utolsd oszlop szélessége 350-350 képpont legyen! A bal és a jobb oldali celldban a
spenotl. jpg, illetve a spenot2. jpg, a kdzépsdben az egyes szintil cimsor stilust
,Fozelék” felirat jelenjen meg vizszintesen a cella kdzepére igazitva!

6. A cimet kovetd bekezdésben a példak kozott a ,,spendr” szot alakitsa linkké, mely a
spenot . jpg képre mutasson!

7. Készitsen egy kétsoros €s kétoszlopos, 80 % széles, kozépre igazitott tablazatot, amelynek
1 pontos szegélye legyen! ElsO soranak celldiba helyezze el a Iencse.jpg és a
kelkaposzta.jpg képeket, és a masodik sor cellaiba irja be a képalairasokat a minta
alapjan! Minden cellatartalom vizszintesen kozépre igazitva jelenjen meg!

8. A, Készitése” alcim kettes szintli cimsor stilussal jelenjen meg!

9. Az alapanyagfajtakra allitson szdmozatlan felsorolast a mintdnak megfelel6 helyen!
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Minta a Fozelék feladathoz:

Fozeléek

g #.7 & .
A fézelék zeldségb 8l készult £6fogds, ami nem koret. Szinte barmibdl készolhet, pl. bab, lencse, spendt, tok, zoldbab, burgenya, kelkdposzta sth.
A teljes erteki, egészseges taplalkozasban fontos andvényi é5 az allati eredetil nyersanyagok megfeleld aranya Ezérta fézelekek nagyon fontos szerepet teltenck be a korazerl, epészséges

étrend osszedllitasdban, mivel eldnyssen egészitik ki a hisbél vagy tojashdl készult ételeket. Gazdag az dsvanyianyag-tatalmuk: avas, amész, ajéd, a natrium szervezetink napi
sziikségleteit fedezi. Igyekezziink mindennap az idénynek megfelelden valamilyen fozeleket fogyasztani

Lencsef dzelék Kelkaposztaf 6zelék

Készitése
A Fazel ékeket késafthetjill
o friss névényekbsl
o mélyhiitott al apanyagbol

o konzervbél
o széritott vagy tartésitott (345 vagy ecetes) alapanyagbdl

A fézel ékek dltalaban tgy készilnek, hogy sés 1ében megfozik a zoldséget, alevet besiritik, majd séval és Fiszereldel (pl. babéclevél, pirospaprika, kapor) izesitik & sirités torténhet
habarassal égséntaszal illetve sajét |ggének ¢l wel

fozelek.html
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