Informatika — k6zépszint Név:

1. Recept

Egy magazin 0 receptsorozatot kivan inditani. Ehhez kell terveket késziteni. A receptek

fuzhetd A5-0s lapokon lesznek. Készitse el a Palocleves receptlapjat a minta €s a forrasok
segitségevel.

A feladat sorén a kovetkez allomanyokkal dolgozzon: paloc. jpg, leves. txt. Munka-

jat palocleves néven a szovegszerkeszto alapértelmezett formatuméaban mentse!
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A receptlap A5-0s méreta legyen, a margoit (fent, lent, jobbra, balra) allitsa 0,6 cm-esre!

A receptlapon négy szint hasznéljon; ezek a téglavords, lazacszin, sarga €s fehér. A szinek
alkalmazasat a kovetkezo tablazat tartalmazza:

Téglavoros RGB (200, 70, 36) A hattér szine
A bels alakzat kitolto szine
Lazacszin RGB (252, 147,99) | A korok kitolto szine
Az oldalszegély szine
Sarga RGB (255, 255, 0) Betliszin
. A bels6 alakzat keretének szine
Feher RGB (255,255, 255) A korok vonalanak szine

A hattér szinét allitsa be a tablazatban megadottak szerint! (Az is megfeleld, ha csak a
margok altal hatarolt teriilet hattérszinét allitja be.)

Allitson be szegélyt az oldal koriil, ami a tablazatban megadott szinli és 1-2 pont kozotti
vastagsagu!

A bels téglalapot rajzolja meg a szdvegszerkesztd program segitségével! Az alakzat
17,5 cm magas, 11 cm széles legyen! A kerete 1,5 pontos, €s a tablazatban megadott szi-
nl! Az alakzatot ugy helyezze el az oldalon, hogy a bal marg6tdl 1,9 cm-re, a felsé mar-
g6tol 1,6 cm-re legyen!

A recept szovegét a Ieves. txt f4jl tartalmazza. Illessze be az étel nevét a mintan lathatod
helyre! A bet méretét allitsa 14 pontosra, majd helyezze kozépre! Allitson be 12 pontos
(0,42 cm) térkozt a bekezdés elé!

A recept szovegében 12 és 10 pontos betiméretet hasznaljon! A betltipus egységesen
Times New Roman vagy Nimbus Roman legyen!

A ,,Hozzavalok™ ¢és az ,,Elkészités” szovegeknél allitson be térkozoket a szoveg tobbi ré-
sz¢étol valo elkiilonitésre! Tegye alahuzotta ezeket a szovegeket!

A hozzavalok felsoroldsandl a pontosvesszoket cserélje bekezdésvége jelekre! Minden
bekezdést huzzon be 0,3 cm-rel, és allitson be 0,5 pontos ritkitott betiikozt!

Az étel elkészitésére vonatkozo utasitasokat leird részt tegye sorkizartta!

. A tapanyageértéket és az elkészitési 1dot leird bekezdéseket 12 pontos (0,42 cm) térkozzel

kiilonitse el a tobbi szovegt 1!

Szurja be a paloc. jpg képet a receptbe, a méretét csokkentse az eredeti nagysag
60%-ara a méretardnyok megtartasaval! A képet ugy helyezze, hogy a bal lapsz¢ltol
10 cm-re, a fels lapszéltdl pedig 2,5 cm-re legyen!

Készitsen ket kis kort a megadott szinekkel! A korok atmérdje 0,55 cm legyen! Az elhe-
lyezésnél a tavolsagokat ugy allitsa be, hogy a bal lapsz¢Itol 1,3 cm-re, a fels lapszElt 1
pedig 7,6 és 14,6 cm-re legyenek a kérvonalak!
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14. A felsé kor fol¢ a minta alapjan irja be és formazza a ,,Levesek” szot! A betliiméretet allit-
sa 18 pontosra, a betiistilus legyen kiskapitalis! Ugyeljen arra, hogy a sz végén 1évo ,,K”
betl ne 16gjon tl a bels alakzat fels oldalan!

Magyaros palocleves

Hozzavalok:

80 dkg lapocka (bardny)

1 dl

3 fej vor y

50 dkg tisztitott burgonya

50 dkg mirelit zéldbab

1 gerezd fokhagyma

1 babérlevel

1 csokor petrezselyem

1 nagy doboz tejfdl

3 dl asztali fehérbor

1 citrom

¢des-nemes paprika, kéménymag, piros arany, liszt
2 liter husleves (kockdbol), so

LEVESEK

Elkészités:

A lapockat megmossuk artyait lefejtjuk, és aprd kockakr
Felhevitett z ; finomra

gott lapod
porkoljik. Idonként feleng

ljuk, €s a maradék huslev
baberle , € kelt thzon puhdra fozzok. A tejfdlt liszttel
kikeverjiik, és az asztali borral egyitt a forrd le /
forralunk rajta, a tetejét meghintjik az elére elkeés
petrezselyvemmel, csepegtetiink bele citromlevet, és hazilag ké
csipetkével talaljuk.

997 kcal/adag, 4187 kJ

Elkeszitési ido: 45 perc
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